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Coupeuse Automatique TA 310

Coupeuse automatique pour la production de tagliatelle, fettuccine, tagliolini, lasagne
et similaires. Elle permet d’effectuer automatiquement les opérations de coupe
longitudinale, coupe transversale et réduction de I'épaisseur de I'abaisse.

Caractéristiques techniques principaux :

. Batis INOX sur roues; structure en aluminium anodisé (sur demande: acier
INOX).
. Groupe de coupe longitudinale interchangeable.
. Groupe de coupe réglable pour lasagne (optionnel).
. Coupe transversale par couteau rotatif a vitesse variable pour régler la
longueur du format.
. Tapis roulant pour le produit fini.
. Une couple de rouleaux calibreurs réglables; i ;
. Sur demande: variateur de vitesse. o T
(//
Machine Unité ¢ 310
Production horaire Kg \9\0 - 140
Vitesse Mt par min 7
Largeur abaisse mm. 310 P
Dimensions mm. 700 x 1500 x 1500
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