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Machine a Cappelletti R 265-320 D

La R 265-320 D est une machine pour la production de pate farcie: ravioli avec une abaisse,
cappelletti et similaires avec farces a base de viande et fromage. Robuste et fiable c’est la
machine idéelle pour la petite/moyenne industrie de pate fraiche.

Caractéristiques techniques principaux:

. Moules interchangeables pour varier de fagon simple et rapide le format du produit.
. Alimentateur continu de la farce réglable avec machine en marche.
. Rouleaux laminoirs abaisse réglables en acier inox AlSI 304, équipés de moteur
indépendant.
. Epaules de la machine en acier inox AISI 304.
. Vitesse de la machine réglable par variateur électronique.
. Parties en contact avec I'aliment en acier inoxydable ou ayant un revétement non
toxique.
. Alimentateur de la farce et conduits relatives facilement démontables pour le nettoyage.
. Dispositifs de commande, contréle et sécurité conformes aux normes CE.
. Tapis roulant des déchets.
. Application de l'air sur les tiges farce pour créer anti-adhérence en cas de farce collante.
. Variation vitesse rouleaux calibreurs pour employer des formats plus de 14 gr. et pour
optimiser les déchets.
Machine Unité 265 320
Production horaire Kg 70 - 220 90 - 280
Largeur abaisse mm. 265 320
Dimensions mm. 1150 x 900 x 1550 1200 x 900 x 1550
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